\\HW Le. Comptoir vous souhaite <’
= Une "Pétillante’ SAINT-VALENTIN »
LE COMPTOIR Et vous propose sovv MENU "COSY”

G tilipypre Seecenol - Ceedsénter

Ces plats seront d votre disposition :
Au Marché couvert, Au Magasin Rue des Ftats-Unis,
Le Vendredi 14 février 2025

ENTREES FROIDES :

Demi Langouste Rose_en Carapace garnie de cocktail corail et petits crustacés 20.00 €
Coupelle japonaise tomato mango, mousseline citron vert
Le Coffret N°1 : « Soleil d'hiver » 8.50 €

Mirliton de foie gras aux Baies de Goiji et cranberries confites, magret fumé,
Méli-Mélo de pommes fruits et mendiants

Le Coffret N°2 : « Délicieux de truite » 8.50 €
Saumonée "Belle Epoque" aux ceufs précieux, mirliton d'écrevisse
et St Jacques, perles marines tomato mango, mousseline d I'aneth

ENTREE CHAUDE :
Florentine de grenouilles persillées 92.50 €
Quenelle de Brochet, champignons de Saison, Ecrevisse sauce Nantois

Trio de Saint Jacgues Paysannes 9.50 €
sur beignet r&pé, fondue de poireau et détails de saumon fumé,
Poélée des 4 saisons aux chataignes et patate douce.

PLATS DE RESISTANCE :

Meuniere de dos de bar 12.00 €
et mousseline de truite rose aux coquilles St Jacques, Mirepoix de foie gras

et amande grillée au beurre, jus beurre blanc citronnée pépinettes "fine brunoise"

Cubo filet de boeuf Rossini 12.00 €
en chemise Serrano, duxelle de champignons, foie gras et frompette,
Jus de veau balsamique, poélée des quatre saisons en parmentiere

Trilogie des Gourmets composée : 12.00 €
Petit Tournedos de Caille, Pavé de Filet de Boeuf et Magret de canard
Jus de veau balsamique, poélée des quatre saisons en parmentiere

DESSERTS :

Le Coffret Gourmand de la Saint-Valentin composé de 12 éléments 15.00 €
Macarons fins, pot de creme, gratin de pain d'épices & I'orange, Pana Cotta Tutti Frutti,
mignardises aux fruits frais, chou craquelin bergamote, beignets de carnaval

Les trois démes au choix : 5.00 €
Déme impératrice aux fruits exotiques sur carpaccio d'ananas au Kirsch, crépette cigare

Pique de fruits frais

Déme chocolat mandarine, crépette bergamote, pique d'agrume, griottines, cubo d’ananas
Déme citron vert, crémeux pistache, crépette fruits rouges, pique aux deux fraises, macaron

Rocher chocolat noisette sur sablé beurre salé, crémeux caramel, tricorne mousse poire 5.00 €
Pique d'ananas et clémentine, kumquat confit
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"Le petit Breton" crémeux citron fromage blanc sur biscuit Joconde et sablé breton,
Trio de meringuette, crépette Limoncello en tricorne

quFFERT POUR TOUTES COMMANDES : CHOCOLAT SURPRISE A PARTAGER%

LE COMPTOIR
8 rue des Etats-Unis - 88000 EPINAL - Tel: 03 29 82 22 38— Port : 06 80 66 58 05
Mail : contact@sarlfitou.com — Site : www.le-comptoir-evenements.fr



